Neujahrsbrunch 2019

Blattsalate, angemachte Salate, Garnituren und Saucen
Nisslisalat, Zupfsalat, Tomatensalat, Riieblisalat, Randensalat, Gurkensalat
Gehacktes Ei, Kirbiskerne, Croutons, Schnittlauch
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Kalbfleischscheiben mit Kapern — Limettenemulsion
Krustentierplatte mit Hummer, Jakobsmuscheln, Riesencrevetten und verschiedenen Saucen
Rauchfischspezialitaten mit Dill — Senf Sauce oder Rahmmeerrettich
Rollmops und Sahnehering mit Zwiebelringen
Lachsmedaillon und Krustentiere mit Cocktailsauce
Eingelegtes Grillgemlise mit Krauterpesto
Mariniertes Siedfleisch mit Kiirbiskernél und Radieschen
Gemisesticks mit Dip
Schinkenspezialitaten mit Essiggemiise
Kase aus Maran

Rib — eye vom Weiderind mit Rotweinschalotten
Kassler und Aroserli auf Sauerkraut
Zanderfilet mit Kohlrabinudeln und Estragon
Kartoffel — Lauchgratin, Krauterkartoffeln, Tagliatelle, Reis und Gemiise

P
T
e

Apfelstrudel, Russischer Zupfkuchen, Zwetschgenwahe
Aprikosenkompott, Apfelkompott, Beerenkompott
Fruchtspiesse
Tobleronemousse
Vanillepudding
Milchreis
Griesflammerie
Vanillesauce, Schokoladensauce, Beerensauce
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